
Temperatura di servizio 

18° - 20° 

Capacità di invecchiamento
20 anni

Bottiglie
750 ml

Prima annata di produzione 

2020

Anno di impianto dei vigneti

1998 - 2015

Sistema di allevamento
Guyot semplice con circa 6/8 gemme 
per pianta

Tipo di coltivazione
Lotta integrata a basso impatto 
ambientale

Epoca e tipo di vendemmia 
Metà settembre

Densità di impianto
4.000 viti per ettaro

Varietà delle uve
Pinot Nero 100%

Resa in vino (litri-ettaro) 
6.000-5.000

Vinificazione
Vendemmia a mano in casse. Segue 
una pressatura soffice e una 
macerazione del mosto  in 
temperatura controllata.

Affinamento
In Tonneau

Area di produzione
Vigneto Sisola - 500 mt slm 
Rocchetta Ligure

CA' NOVA
D.O.C. / Rosso

Rosso rubino di media intensità a causa delle sua buccia 
sottile.
All'olfatto risulta decisamente fruttato anche se le note 
sono delicate e ben definite.
Si riconosce l'aneto, la buccia di pomodoro, l'amarena. la 
prugna e la mora. 
Ad un esame più attendo si troveranno anche note più 
speziate di sottobosco e cuoio.
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